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Nowosc¢ w Migle!

Szuflada do pakowania prozniowego

Wiele sposobdéw na kulinarng przygode

Idealne warunki przechowywania lub przygotowanie do gotowania Sous-vide. Nowa szuflada
Miele do pakowania prézniowego przekonuje wieloma mozliwosciami zastosowan. Podsta-
wowa funkcjonalnos¢ szuflady jest zaskakujaco prosta: podczas pakowania prézniowego
nastepuje odessanie powietrza z worka do pakowania a nastepnie jego szczelne zamknigcie
poprzez zgrzewanie. Dzigki temu produkty spozywcze dtuzej zachowujg Swiezose. Kolejnym
talentem tego urzadzenia jest przygotowanie produktow do gotowania metodg Sous-vide.

Wiele mozliwosci zastosowan

Nowa szuflada do pakowania prézniowego
Miele zapewnia wiele mozliwosci uzytkowa-
nia oraz nieoceniong pomoc w kuchni.

1. Praktyczne przechowywanie: zapako-
wane prézniowo produkty mozna prze-
chowywac w szufladzie PerfectFresh lub
w zamrazalniku.

2. Jak $wiezo przygotowane: porcje lasa-
gne, ktdra zostata zapakowana préz-
niowo po wczorajszym obiedzie mozna
tatwo podgrza¢ w urzadzeniu do gotowa-
nia na parze.

3. Na kazda potrzebe: pakowanie préz-
niowe jest réwniez bardzo przydatne przy
porcjowaniu ziot, sera, wedlin.

4. Intensywne doznania: odessanie powie-
trza z workdw podczas procesu pakowa-
nia prézniowego zapobiega ulatnianiu sie
aromatow. Ziota i przyprawy oddaja
wtedy marynowanemu miesu swoja
intensywna moc.

5. Perfekcyjne przygotowanie produktow
spozywczych do gotowania metodg
Sous-vide.

\__ZI WL
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Sous-Vide - metoda gotowania profesjo-
nalnych kucharzy

Metoda delikatnego gotowania produktow
zamknietych w prézni jest standardem

w wielu profesjonalnych kuchniach. Odbywa
sie podczas dtugiego gotowania na parze
w statej, niskiej temperaturze w prézniowo
zamknietych opakowaniach. Cecha charak-
terystyczna produktéw przygotowywanych
tg metoda jest ich niezmieniony, naturalny
wyglad i konsystencja. Nie tracg réwniez
witamin oraz sktadnikdw mineralnych.

W szufladzie do pakowania préznio-

wego mozna idealnie przygotowac mieso,
ryby, warzywa i owoce do gotowania
Sous-vide. Na kolejnych stronach katalogu
znajdziecie Panstwo wiecej informacji na
temat tej fascynujacej metody gotowania.

O Miele Szuflada do pakowania prézniowego



Sous-vide -

delikatne gotowanie

Dla wyjatkowego smaku

Okreslenie ,Sous-vide" pochodzi z jezyka
francuskiego i oznacza gotowanie w préz-
niowo zamknietym opakowaniu. Ta metoda
cieplnej obrébki odbywa sie w niskich
temperaturach podczas gotowania na parze
i znakomicie nadaje sie do przyrzadzania
miesa, ryb, owocow i warzyw. Z powodu
delikatnego gotowania w niskich temperatu-
rach wydtuza sig jego czas w stosunku do
gotowania na parze w standardowych
warunkach.

Dtuzszy czas gotowania metoda Sous-vide
zapewnia wyjatkowy smak

i delikatnosc¢ przyrzadzanych produktow.
Zaletg gotowania Sous-vide jest réwno-
mierne roztozenie ciepta i uzyskanie odpo-
wiedniej temperatury wewnetrznej. Metoda
ta zapobiega réwniez przegotowaniu
wierzchniej warstwy produktu. Uwalniajace
sie aromaty nie wchodzg w reakcje z tlenem
a potrawy nie traca naturalnej wilgotnosci.
Produkty spozywcze moga by¢ gotowane
z przyprawami lub w marynacie a rezultaty
gotowania sg powtarzalne.

Wyjatkowo delikatne mieso

Mieso gotowane jest przez dtuzszy czas

w niskiej, dokfadnie okreslonej temperatu-
rze. Przez to pozostaje wyjgtkowo soczyste
i delikatne. Podczas delikatnego procesu
gotowania komorki miesa "odpoczywajq"

i nie dochodzi do utraty soku. Mito$nikom
chrupigcej skorki proponujemy szybkie
smazenie po lub przed procesem gotowa-
nia Sous-vide.

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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tatwa obstuga

Pakowanie prozniowe krok po kroku

1 krok:

Odpowiedni worek do pakowania

Na wyposazeniu szuflady znajduja sie

worki do pakowania prézniowego. Mozna je
réwniez naby¢ w sklepie MieleShop na
www.miele-shop.pl.

2 krok:

Napetnienie worka

Worek nalezy napetni¢ ulubionymi produk-
tami spozywczymi uwazajac na wtasciwg
wysokos¢ napetnienia.

3 krok:

Wktadanie worka do urzadzenia

Po otwarciu szuflady nalezy wtozy¢ worek
do komory pakowania prézniowego.

4 krok:

Wybér ustawien

Urzgdzenie wyposazone zostato w 3 stop-
nie pakowania prozniowego oraz w stopnie
Czasu zgrzewania worka.

5 krok:

Rozpoczecie pakowania prézniowego
Proces pakowania prézniowego rozpoczyna
sie wraz z zamknieciem pokrywy komory
urzadzenia.

6 krok:

Odessanie powietrza

Podczas procesu pakowania prézniowego
nastepuje odessanie powietrza z worka do
pakowania.

7 krok:

Zgrzewanie worka

Na koniec nastepuje szczelne zgrzewanie
worka do pakowania prézniowego.

8 krok:

Wyjmowanie zapakowanego produktu
Nalezy otworzy¢ pokrywe szuflady i wyjac
szczelnie zapakowany produkt.

9 krok:

Produkt zapakowany prézniowo
Produkt jest szczelnie zapakowany i gotowy
do dalszej obrébki lub przechowywania.

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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Bogate wyposazenie dla petni smaku

Zalety szuflady do pakowania prozniowego

Pakowanie prézniowe

W szufladzie do pakowania prézniowego
nastepuje odessanie powietrza

z workdw i pojemnikéw. Stwarza to idealne
warunki do dtuzszego przechowywania
produktéw spozywczych oraz przygotowuje
do gotowania metodg Sous-Vide. W zalez-
nosci od potrzeb mozemy wybierac¢ spo-
$réd 3 stopni pakowania prézniowego.

Dla zamarynowanego miesa idealny jest
stopien 3, z kolei dla delikatnych owocow
np. jagdd odpowiedni bedzie stopien 1.
Obok workéw* do pakowania prézniowego
dostepne sg rowniez specjalne pojemniki*.

Duza pojemnos¢ uzytkowa

Na mniejsze i wigksze wyzwania:

w szufladzie zmieszcza sie worki do pako-
wania prézniowego o wymiarach do 250 x
350 mm.

Worki do pakowania prézniowego
Bezpieczne pakowanie: worki do pakowania
prézniowego Miele produkowane sa bez
uzytku substanciji zmiekczajagcych. Sa
réwniez szczelne, odporne na dziatanie
wysokiej temperatury, nie przenosza smaku
ani zapachu oraz sg bezpieczne dla pro-
duktow spozywczych.

3 stopnie pakowania prézniowego
Optymalna ochrona: mozliwos¢ wyboru
pomiedzy 3 stopniami pakowania préznio-
wego. Stopien 3 - idealny dla miesa, stopien
1 - dla delikatnych owocdw.

Elastyczne zgrzewanie workéw
Perfekcyjnie dla kazdej grubosci worka:

3 rozne stopnie zgrzewania w zaleznosci od
materiatu, z jakiego wykonany jest worek.

Pojemniki wielokrotnego uzytku
Wyjatkowo ekologiczne: pojemniki do
pakowania prézniowego* nadajg sie do
wielokrotnego uzytku.

* Dostepne w MieleShop na www.miele-shop.pl

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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Bogate wyposazenie dla petni smaku

Zalety szuflady do pakowania prozniowego

Mechanizm Push2open Sterowanie dotykowe Touch Peten wysuw

katwe otwieranie: otwieranie poprzez Szuflady wyposazone zostaty w dotykowy, Po prostu praktycznie: tatwe wktadanie oraz

delikatne nacisniecie szuflady. elegancki panel sterowania na szkle zapew- wyjmowanie naczyn dzieki petnemu wysu-
niajacy wygode uzytkowania oraz tatwe wowi szuflady.

czyszczenie.

tatwe czyszczenie wnetrza CleanSteel

Dzigki stali: komora szuflady do pakowania Powierzchnia ze stali szlachetnej pokryta
prézniowego wykonana ze stali jest szcze- powtoka CleanSteel zapewniajgca tatwe
gdlnie fatwa do utrzymania czystosci. czyszczenie i brak odciskow palcow.

i
w

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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Na kazde wyzwanie

Wiele mozliwos$ci zastosowan

Szuflada do pakowania prézniowego Miele
zaskakuje mnogoscia zastosowan kazdego
dnia. To prawdziwa pomoc w kuchni

a zapakowane w niej produkty mozemy
przechowywac¢ w temperaturze pokojowej,
w szufladzie chtodziarki PerfectFresh lub
zamrazarki. Dzieki niej mozna réwniez
ponownie zamkna¢ juz otwarte, oryginalne
opakowania produktéw czy marynowac
mieso i ryby.

Marynowanie

Jesli chcemy cieszy¢ sie wysmienitym
smakiem i aromatem miesa lub ryb najlep-
szg metoda na przekazanie intensywnych
aromatéw potrawie jest marynowanie. Tak
przygotowany produkt nalezy nastepnie
zapakowac prézniowo w szufladzie, co
zapewni wyjatkowe doznania sma-

kowe. Ziota i przyprawy dziataja bezposred-
nio na produkty oddajac cata gtebie swych
aromatow.

Przechowywanie

Produkty zapakowane prézniowo nadajg sie
do przechowywania. Idealna do tego celu
jest szuflada PerfectFresh, w ktorej zapako-
wane prézniowo owoce i warzywa zacho-
wuja dituzej wiezos¢ bez utraty smaku

i konsystenciji. Dtuzsze przechowywanie
moze odbywac sie w zamrazarce, gdzie
prézniowo zapakowane produkty chronione
sa nie tylko przed powstawaniem tzw.
"oparzeliny mrozowej" ale réwniez przed
przenikaniem smakow i zapachow. Wyijat-
kowo diugg swiezos¢ zachowa pakowane
prézniowo pieczywo oraz chleb.

|
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Pakowanie w pojemnikach

Pojemniki do pakowania prézniowego
polecane sg dla produktéw szczegdlnie
wrazliwych, takich jak warzywa, ziota czy
wedliny. W szufladzie do pakowania préz-
niowego znajduje sie specjalne przytacze
dla pojemnikow, przez ktodre nastepuje
odessanie powietrza. Pojemniki mozna
naby¢ jako akcesorium dodatkowe na
stronie www.miele-shop.pl.

Porcjowanie

Metoda pakowanie prézniowego przydaje
sie rowniez do porcjowania zidt, sera czy
wedlin, ktdre dtuzej zachowujg Swiezos¢.
Roéwniez zapakowana lasagne, ktéra zostata
z wczorajszego obiadu daje sie tatwo

i szybko podgrza¢ w urzadzeniu do goto-
wania na parze. W szufladzie do pakowania
prézniowego mozna tez porcjowac musli,
ktére nie zabiera wiele miejsca i

jest wygodne do przenoszenia np. podczas
wycieczkKi.

Ponowne pakowanie

Po wieczorze filmowym z chipsami lub
popcornem czesto zostajg otwarte opako-
wania. Szuflada do pakowania prézniowego
Miele oferuje rozwigzanie tego problemu.
Dzigki niej oryginalne opakowania produk-
téw zostajg delikatnie zamkniete przy
pomocy stopnia zgrzewania 1. Zapobiega to
wysychaniu oraz przenoszeniu smaku

i zapachu produktow. Przekaski sg gotowe
na kolejny seans filmowy.

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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EVS 6114

e Szuflada do pakowania prézniowego

* 600 x 140 mm

e Stal CleanSteel

e Przechowywanie i porcjowanie produktéw
spozywczych

¢ Przygotowanie produktow do gotowania
metoda Sous-Vide

e Stalowa komora do pakowania préznio-
wego, sterowanie dotykowe, peten
wysuw, Push20pen, podtgczenie dla
pojemnikéw do pakowania prézniowego

EVS 6214

e Szuflada do pakowania prézniowego

© 600 x 140 mm

¢ Stal CleanSteel, Brillantwhite,
Obsidianblack, Havannabrown

e Przechowywanie i porcjowanie produktow
spozywczych

¢ Przygotowanie produktow do gotowania
metoda Sous Vide

e Stalowa komora do pakowania préznio-
wego, sterowanie dotykowe, peten
wysuw, Push20pen, podtgczenie dla
pojemnikéw do pakowania prézniowego

16

Oznaczenia funkcji
Przeglad ikon

Na kolejnych stronach katalogu
nastgpi doktadna prezentacja
urzadzen w formie tabeli z zazna-
czonymi funkcjami i wyposaze-
niem.

Najwaznejsze funkcje urzadzen
przedstawione zostaty w formie
ikon w celu tatwiejszego poréwna-
nia modeli. Na tej stronie znajduje
sie przeglad i opis wszystkich ikon
dla tej grupy produktowe;.

Pakowanie prézniowe Vakuum
Wskazuje, czy szuflada posiada
funkcje pakowania proézniowego.

koéw do pakowania w celu uzyska-

' Odessanie powietrza z worecz-
VAKUUM [ e
nia prozni.

@ Push2open
Wskazuje, czy urzadzenie posiada
funkcje Push2open.

Otwieranie poprzez delikatne
przycisniecie szuflady.

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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Szuflada do pakowania prozniowego

Opisy produktowe

“planowany czas wprowadzenia do oferty - luty 2016 r.

Model EVS 6114* EVS 6214*
Rodzaj

Szuflada do pakowania prézniowego [ o
Szuflada do podgrzewania naczyn - -
Szuflada Gourmet (podgrzewanie naczyn, utrzymywanie w cieple) - -
Design

Pure Line [ °
Szklany panel sterowania z przyciskami dotykowymi [ °
Panel obstugi z napisami - -
Panel obstugi z symbolami [d o
Bez uchwytu L] o
Petnia smaku

Przygotowanie do gotowania metoda Soue-vide [ o
Przedtuzenie przydatnosci produktéw do spozycia [ °
Marynowanie ° o
Zastosowania

Pakowanie prézniowe produktow [ o
Marynowanie produktow [ o
Porcjowanie produktéw ° °
Pakowanie prézniowe w pojemnikach ° o
Ponowne zamykanie oryginalnych opakowan produktéow ° o
Komfort obstugi

Stopnie pakowania prézniowego 1-3 1-8
Wskaznik LED stopnia pakowania prézniowego [ o
Stopnie zgrzewania workéw 1-8 1-8
Wskaznik LED stopnia zgrzewania workow [ o
Funkcja Stop o o
Max. wymiary workéw (mm) 250 x 350 250 x 350
Elastyczna zabudowa

Kombinacja z urzadzeniami o wys. 45 cm do niszy 60 cm. L] °
Otwieranie szuflady

Peten wysuw [ o
System amortyzacji drzwiczek -

Mechanizm Push-to-Open

Technika pakowania prézniowego

Komora pakowania prézniowego ze stali szlachetnej [ °
Wydajnos¢ pompy prézniowej (ms/h) 4 4
katwos¢ czyszczenia

Stalowe elementy frontu z powtokg CleanSteel o o
Ptaski, dotykowy panel Touch ° °
Wskazéwka Osuszanie pompy prozniowej o o
Wymienna listwa zgrzewajgca ° o
Bezpieczenstwo

Wytacznik bezpieczenstwa ° °

Potaczenie

Supervision

dane techniczne

Wymiary niszy (mm) (szer. x wys. x gt.)

560 - 568/140/555

560 — 568/140/555

Moc catkowita (kW)/Napiecie (V)/Zabezpieczenie (A)
Akcesoria

0,7/230/1 x 10

0,7/230/1 x 10

Przytacze dla pojemnikéw do pakowania prézniowego o o
Worek do pakowania prézniowego wymiary: 180 x 280 mm 50 50
Worek do pakowania prézniowego wymiary: 240 x 350 mm 50 50
Wersje kolorystyczne

Stal Clean-Steel o [
Havannabrown - o
Brillantwhite - o
Obsidianblack - o

Akcesoria

Worek do pakowania prézniowego
VB 1828

Do przechowywania produktéw ptynnych i statych,

gotowania Sous-Vide

* Moga by¢ uzytkowane do 2 godz. w temp. 90 °C

* Nadaja sie do uzytku w chtodziarkach i
zamrazarkach

® Chronig przed oparzeling mrozowa

¢ Nadajg sie do uzytku w kuchni mikrofalowej

* Mocne i odporne na rozerwania. Zawartos¢é: 50
workéw, 180 x 280 mm

M.-Nr. 10.380.620

Worek do pakowania prézniowego
VB 2435

Do przechowywania produktéw ptynnych i statych,

gotowania Sous-Vide

* Moga by¢ uzytkowane do 2 godz. w temp. 90 °C

¢ Nadajg sie do uzytku w chtodziarkach i
zamrazarkach

e Chronig przed oparzeling mrozowa

¢ Nadaja sie do uzytku w kuchni mikrofalowej

* Mocne i odporne na rozerwania. Zawartosc¢: 50
workow, 240 x350 mm

M.-Nr. 10.380.630

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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Rysunek montazowy

EVS 6114, EVS 6214

593-595
)
Z

* Urzagdzenia z frontem szklanym
** Urzadzenia z frontem stalowym

Przydatne informacje
Stownik pojec¢

CleanSteel

Urzadzenia z frontem ze stali pokryte zostaty niezwykta powtoka
CleanSteel, co gwarantuje brak ucigzliwych odciskéw palcow oraz
tatwosé utrzymania w czystosci bez koniecznosci uzywania specjal-
nych detergentow.

Czas zgrzewania workéw

Dla perfekcyjnego przechowywania lub przygotowania do gotowania
metoda Sous-vide decydujacy jest czas zgrzewania workdw: dla
cienszych workéw lub oryginalnych opakowan np. po chipsach
zalecany jest stopient zgrzewania 1. Produkty chronione sa w ten
sposob przed wysychaniem, przenoszeniem smaku i zapachu. Dla
grubszych workéw np. do gotowania Sous-vide odpowiedni bedzie
stopien 3.

Duza powierzchnia uzytkowa

W szufladzie do pakowania prézniowego mozna uzywac workow
oraz pojemnikéw o réznych wymiarach. W komorze szuflady znaj-
dzie sie wystarczajgco miejsca dla produktow, ktére mozna zapako-
wac w worki o wymiarach do 250 x 350 mm i wys. 80 mm.

tatwe czyszczenie

Komora urzgdzenia wykonana jest ze stali szlachetnej bez widocz-
nych elementéw tgczenia, co zapewnia fatwe czyszczenie i
pielegnacje.

Peten wysuw

W celu wygodnego wktadania produktéw szuflada wyposazona
zostata w peten wysuw na stabilnych, delikatnie poruszajgcych sie
szynach teleskopowych. Wysokos¢ szuflady wynosi 14 cm.

Pojemniki* do pakowania prézniowego

Pojemniki do pakowania prézniowego sg szczegodlnie polecane dla
delikatnych produktéw, ktére moga sie uszkodzi¢ (zgniesc) podczas
procesu pakowania. Podfaczenie do szuflady odbywa sie za
pomoca specjalnego przytacza. Pojemniki mozna naby¢ jako akce-
sorium dodatkowe na www.miele-shop.pl

Push2open

Swiadoma rezygnacja z uchwytu na szufladach pozwolita na jesz-
cze lepsze dopasowanie wzornicze z innymi urzgdzeniami nowe;j
generacji. Mechanizm otwierania Push-to-open pozwala na
otwieranie poprzez lekkie nacisniecie szuflady.

System amortyzacji dba o delikatne domykanie szuflady a jej pe-
ten wysuw utatwia wktadanie produktéw do komory urzadzenia.

Sterowanie dotykowe Touch

Szuflady wyposazone zostaty w elegancki, dotykowy panel stero-
wania na szkle, co zapewnia komfortowag obstuge oraz tatwe
czyszczenie.

Stopnie pakowania prézniowego

Szuflada wyposazona zostata w 3 stopnie pakowania prozniowego.
Stopien 3 - idealny dla migsa, stopien 2- dla produktéw z wysoka
zawartoscia ptynu, stopien 1 - dla delikatnych owocow.

Worki do pakowania prézniowego

Na wyposazeniu urzadzenia znajduja sie worki* o roznych wymia-
rach. Produkowane sa bez uzytku substanciji zmigkczajgcych. Sa
réwniez niestychanie szczelne, odporne na dziatanie wysokiej
temperatury, nie przenosza smaku ani zapachu oraz sg bezpieczne
dla produktéw spozywczych.

* Do nabycia w MieleShop na www.miele-shop.pl

Miele Szuflada do pakowania prézniowego
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Miele Sp. z o0.0.
ul. Gotarda 9
02-683 Warszawa

CallCenter
022 548 40 00

Miele w internecie
www.miele.pl

Program MieleClub
www.miele-club.pl

Sklep
internetowy Miele

www.miele-shop.pl

JORORONCY

Zapraszamy na warsztaty kulinarne

Miele|

ala cavte

m—————

www.miele-alacarte.pl

Firma Miele Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do zmian
asortymetu i btedéw edytorskich. Wszelkie prawa
zastrzezone.

Papier ulotki wyprodukowany zostat bez uzycia chloru.

Doradztwo oraz ekspozycja
urzadzen Miele:

Miele Experience Center
ul. Gotarda 9
02-683 Warszawa

Aby uméwi¢ sie na spotkanie
z Doradca Klienta

prosimy o kontakt:

tel. 022 548 40 24/27/28
E-mail: agd@miele.com.pl

IMMER BESSER
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Miele Ges.m.b.H., Wals/Salzburg
Miele Australia Pty. Ltd., Melbourne
N.V. Miele S.A., Mollem

Miele Limited, Vaughan/Ontario
Miele AG, Spreitenbach

Miele Ltda., Santiago de Chile
Miele Shanghai Trading Ltd., Shanghai
Miele spol.s.r.0., Brno

Miele A/S, Glostrup/Kopenhagen
Miele S.A.U., Alcobendas/Madrid
Miele OU, Tallinn

Miele S.A.S., Le Blanc-Mesnil/Paris
Miele Oy, Vantaa/Helsinki

Miele Company Ltd., Abingdon
Miele Hellas E.P.E., Psychiko-Athen
Miele Kft., Budapest

Miele Hong Kong Ltd., Hongkong
Miele d.o.o., Zagreb

Miele Italia G.m.b.H., Eppan

Miele India Pvt. Ltd., Neu-Delhi
Miele Ireland Ltd., Dublin

Miele Japan Corp., Shibuya/Tokio
Miele LLP, Almaty

Miele s.a.r.l., Luxemburg

Miele Appliances UAB, Vilnius
Miele SIA, Riga

Miele Sdn Bhd, Malaysia

Miele S.A. de C.V., Mexiko City
Miele AS, Rud/Oslo

Miele Nederland B.V., Vianen

Miele New Zealand Ltd., Auckland
Miele Portuguesa Lda.,
Carnaxide/Lissabon

Miele Appliances SRL, Otopeni
Miele Korea Ltd., Seoul

000 Miele CIS, Moskau

Miele AB, Solna/Stockholm

Miele Pte. Ltd., Singapur

Miele s.r.0., Bratislava

Miele d.o.o., Ljubljana

Miele d.o.o., Belgrad

Miele Elektrikli Ltd. Sti., Levent/Istanbul
Miele LLC, Kiew

Miele Appliances Ltd., Dubai

Miele, Inc., Princeton/New Jersey
Miele (Pty) Ltd., Bryanston/Johannes-
burg

© Miele & Cie. KG, Gtersloh / M.-Nr. 10 422 030/ MMS 15-2446 / Alteration rights reserved (88) 12/15



